




          これからの「対話と交流の会」のご案内
カゴメはより多くの株主さまにご参加いただき、より深く知っていただくために開催の時期や地域

テーマなど様々な観点から、イベントを試行中です。 今年度、これからの「対話と交流の会」は

以下のイベントを予定しておりますので株主のみなさまのご参加をお待ちしております。

※会場の都合により、抽選によるご参加となりますので、何卒ご了承くださいますようお願いいたします。

健康応援セミ
ナー

健康応援セミ
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健康応援
野菜や植物性乳酸菌など、生活に役立つ情報を当社研究員

が講演します。また、会場ではカゴメのものづくり、 安心・

安全の考え方などについて、役員・社員と直接対話をしてい

ただくためのイベントです。 

複数年かけ全国一巡するよう開催してまいります。本年２月

は九州・近畿エリアで開催し、1,630名の方にご来場いた

だきました。来年２月には、北海道・東京で開催を予定して

います。詳細が決まりましたらホームページでご案内いたし

ますが、１１月お届けの株主優待でもご案内する予定です。

カゴメの管理栄養士が講師になり

カゴメの商品を使っておいしく楽し

い料理教室を開催します。 

今年２～３月には大阪、名古屋、

東京で開催し、８２名の方にご参

加いただきました。今年１０～１１月

に札幌、仙台、広島、福岡での開

催を予定しています。

詳細が決まりましたらホームページ

でご案内いたします。

カゴメの事業所を見学して

いただくイベントです。昨

年は栃木県にある那須工

場と総合研究所の温室を

見学していただきました。 

今年は９月下旬にカゴメ発

祥の地、愛知県東海市に

あるカゴメ記念館でカゴメ

の歴史を紹介する見学会

を開催します。

カゴメの管理栄養士が講師になり

株主
料理料理教室教室

事業所見学会

http://www.kagome.co.jp/company/ir

カゴメ記念館見学会は、9月2日までホームページにて募集中です。





野菜好きの子どもが
少しでも増えてくれますように。
● すくすくやさい　野菜100％ ／ ぶどう味
産まれてくる自分の子どもをイメージして設計した商品です。

実は、すくすくやさいの設計に携わっている際、自分が父親になる

ことがわかりました。産まれてくる子どもに自信を持って飲ませる

ことができるよう、砂糖や食塩や香料無添加にこだわりました。
すくすくやさい　野菜 100％ ／ ぶどう味　100ｍl×3 　195 円（参考小売価格） 

少量で野菜の栄養がしっかり摂れる。
● 野菜一日これ一本　超濃縮

おいしさの秘密は、完熟トマトと香味野菜をじっくり煮込んで

野菜の甘みとコクを引き出したこと、バジルとパルメザンチーズを加え

イタリアン風の新しい味わいに仕上げたことです。

カロリーも１２３ｋｃａｌと、とってもヘルシー！

ごはんに合う新しいトマトメニュー、ぜひお試しください！
太陽のトマトカレー　200ｇ　230 円（参考小売価格） 

トマト料理を楽しみたいけど味付けが難しくて

レパートリーが広がらない…、そんな悩みを解決するのがこの商品。

完熟トマトに鶏がらスープやにんにくでしっかり味付けをしているため

水で薄めるだけの新しい使い方で

どんな料理も簡単にイタリアン風に仕上がります。
トマト料理の素　100ｇ×2　220 円（参考小売価格） 

『からだに届く、おもいやり』をキーワードに、商品展開を進めています！ 

フレーバーバリエーションを楽しもう。
● 野菜生活100 Silky Soy 
野菜と果実に加え、大豆の栄養と美味しさをブレンドした野菜生活からの

新提案！ やさしい甘さで意外にスイーツとの相性がピッタリです。
野菜生活 100 Silky Soy　200ｍl　109 円（参考小売価格） 

昨年好評につき、今年は沖縄産アセロラをプラスして再登場！ 

爽やかな酸味と苦味で暑い夏のリフレッシュと水分補給に是非どうぞ。
野菜生活 100 沖縄シークヮーサー　200ｍl　109 円（参考小売価格） 

● 野菜生活100 沖縄シークヮーサーミックス

総合研究所 商品開発研究部／石川信吾

コンシューマー事業本部 
商品企画本部／石岡大輔 

コンシューマー事業本部 商品企画部／増田瑠美子

コンシューマー事業本部 商品企画部／久森匡子

コンシューマー事業本部 
商品企画部／佐藤慎哉

コンシューマー事業本部 商品企画部／藤澤昭典

１日に必要とされる野菜３５０ｇ分をこの１本（１２５ｍｌ）にバランス良く

ギュッと濃縮した野菜ジュースです。 カゴメ独自のトマト原料を

使用することで、超濃縮しながらも飲みやすく仕上げました。

「健康意識は高いけれど、できれば少量で野菜不足を補いたい」

「手軽に栄養バランスを改善したい」と考えている方に最適です。
野菜一日これ一本　超濃縮　１２５ｍｌ　103円（参考小売価格）  

新しいトマト調味料の世界へ。
● うま辛ドライトマト

トマトと野菜のイタリアン風なカレー♪
● 太陽のトマトカレー

どんな料理も簡単にイタリアン風に！
● トマト料理の素

ドライトマトは、トマトを乾燥濃縮させた食材で、あらゆる
トマト素材の中でも、旨みが最も詰まっています。
『うま辛ドライトマト』は、生トマト4 個分相当のドライトマトを
ぜいたくに使い、にんにく・醤油・バジルで味付けした調味油と
あわせました。濃厚なドライトマトの旨みで、ごはんやパスタ、パン、
そのままおつまみとしても、幅広く楽しめる新しい調味料です。

うま辛ドライトマト　110ｇ　480 円（参考小売価格） 
コンシューマー事業本部 コンシューマー事業本部 

今回は、商品とともに
開発担当者の声をお届けします!

おいしさの秘密は、完熟トマトと香味野菜をじっくり煮込んで

野菜の甘みとコクを引き出したこと、バジルとパルメザンチーズを加え

イタリアン風の新しい味わいに仕上げたことです。

カロリーも１２３ｋｃａｌと、とってもヘルシー！

ごはんに合う新しいトマトメニュー、ぜひお試しください！
太陽のトマトカレー　200ｇ　230 円（参考小売価格） 

商品企画部／増田瑠美子

トマトと野菜のイタリアン風なカレー♪
● 太陽のトマトカレー

従業員が一体となり従業員が一体となり
世の中に笑顔を発信世の中に笑顔を発信
しよう ！ という想いをこしよう ！ という想いをこ
めて、企画・作成しためて、企画・作成した
震災復興ポロシャツ。震災復興ポロシャツ。
今夏のクールビズとし今夏のクールビズとし
てオフィスでも大活躍 ！てオフィスでも大活躍 ！

自然の恵みを活かし、野菜のチカラで大切な人たちを元気にしたい。そんな想いを形にするため、小さなお子さまからご高齢の方々まで、幅広い年齢層、様々なライフスタイルの中で
ご愛飲いただける商品や、トマトの新しい味わいを求めた、今までにない商品の開発にチャレンジしております。これからもカゴメの商品が、みなさまの健康長寿に少しでも貢献できることを願っております。 

株主さま
特別先行お届け
９月上旬発売

関東１都９県(東京、神奈川、千葉、埼玉、群馬、栃木、茨城、山梨、長野、新潟)にて販売 

商品に関するお問合せはこちらまで。　お客様相談センター　0120-401-831（受付時間 9:00~17:00）








