
カゴメ

カ
ゴ
メ
「
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ

ク
ソ
ー
ス
」
に
つ
い
て
、「
ガ

ー
リ
ッ
ク
が
ガ
ツ
ン
と
利
い
て

い
て
、
酒
飲
み
の
舌
に
響
く
」

と
、
感
想
を
述
べ
る
の
は
「
立

呑
み
龍
馬
」
の
谷
口
正
俊
代
表

取
締
役
。
同
品
を
知
り
、「
つ

ま
ナ
ポ
」
の
メ
ニ
ュ
ー
で
考
案

し
た
の
が
「
ま
か
ろ
に
ナ
ポ
さ

ら
だ
」。
同
店
で
は
定
番
メ
ニ

ュ
ー
に
、
ケ
チ
ャ
ッ

プ
で
和
え
た
冷
製
の

「
マ
カ
ロ
ニ
サ
ラ
ダ
」

を
置
い
て
い
る
が
、

「
ガ
ー
リ
ッ
ク
ソ
ー

ス
を
加
え
る
と
ア
ッ

プ
グ
レ
ー
ド
で
き

る
」
と
見
込
ん
だ
。

藤
澤
祐
太
店
長
に
よ
る
と
、

「
う
ち
は
30
～
50
代
の
サ
ラ
リ

ー
マ
ン
客
が
多
く
、
こ
の
層
に

ナ
ポ
リ
タ
ン
好
き
は
多
い
。
ガ

ー
リ
ッ
ク
味
の
つ
ま
ナ
ポ
は
人

気
を
呼
ぶ
と
思
い
ま
す
」。

ゆ
で
た
マ
カ
ロ
ニ
を
カ
ゴ
メ

「
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ
ク
ソ
ー
ス
」

と
、
同
「
ト
マ
ト
ケ
チ
ャ
ッ

プ
」
で
調
味
し
、
ミ
ニ
ト
マ
ト

と
ガ
ー
リ
ッ
ク
チ
ッ
プ
を
添
え

て
提
供
す
る
。
味
に
も
見
た
目

に
も
付
加
価
値
が
加
わ
っ
た
こ

と
で
、
従
来
の
「
マ
カ
ロ
ニ
サ

ラ
ダ
」
３
０
０
円
か
ら
60
円
の

価
格
ア
ッ
プ
を
実
現
し
た
。

「
一
か
ら
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ
ク

味
を
作
る
の
は
、
手
間
が
か
か

る
。
同
品
を
使
う
と
味
が
簡
単

に
キ
マ
る
。
メ
ニ
ュ
ー
数
が
多

い
う
ち
の
よ
う
な
酒
場
に
と
っ

て
、
こ
う
し
た
ア
イ
テ
ム
は
助

か
る
」
と
、
藤
澤
店
長
は
言
う
。

「
鱈
と
ア
サ
リ
の
ナ
ポ
煮
込

み
」
は
、
魚
介
の
味
を
生
か
し
、

「
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ
ク
ソ
ー
ス
」

に
カ
ゴ
メ
「
ト
マ
ト
ジ
ュ
ー
ス

食
塩
無
添
加
」
を
加
え
て
、
仕

上
げ
た
。
藤
澤
店
長
は
「
ガ
ー

リ
ッ
ク
が
利
い
て
い
る
の
で
、

ス
ー
プ
と
一
緒
に
具
材
を
食
べ

る
と
お
酒
が
進
む
」
と
話
す
。

「
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ
ク
ソ
ー

ス
＋
ケ
チ
ャ
ッ
プ
」
ベ
ー
ス
の

“
ナ
ポ
デ
ィ
ッ
プ
”
を
添
え
た

「
イ
タ
リ
ア
三
色
旗
揚
げ
」
も

ユ
ニ
ー
ク
だ
。
ピ
ー
マ
ン
の
肉

詰
め
、
オ
ム
レ
ツ
、
ミ
ニ
ト
マ

ト
の
串
揚
げ
の
色
合
い
で
、
イ

タ
リ
ア
国
旗
を
演
出
し
て
盛
り

付
け
て
い
る
。
串
揚
げ
に
は
こ

れ
ま
で
、
ソ
ー
ス
と
か
ら
し
を

付
け
て
い
た
が
、「“
ナ
ポ
デ
ィ

ッ
プ
”
を
添
え
る
だ
け
で
、
い

つ
も
の
串
揚
げ
と
は
違
っ
た
バ

ル
風
メ
ニ
ュ
ー
の
印
象
に
な
る
。

揚
げ
物
に
ハ
マ
る
味
付
け
で

す
」（
藤
澤
店
長
）。

つ
ま
み
メ
ニ
ュ
ー
を
次
々
と

開
発
し
続
け
て
き
た
谷
口
代
表

は
、「
こ
の
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ

ク
ソ
ー
ス
は
、
少
量
で
も
強
い

ガ
ー
リ
ッ
ク
味
に
な
る
。
ケ
チ

ャ
ッ
プ
の
分
量
を
変
え
る
と
、

メ
ニ
ュ
ー
が
広
が
る
。
つ
ま
ナ

ポ
は
面
白
い
」
と
語
っ
て
い
る
。

ガーリックがたっぷり
入ったトマトのソース。
肉料理や揚げ物など
にかけるだけで、お酒
に合う鮮やかな一品
に仕上がる。
規格=465g（常温）

トマト
ガーリック
ソース
同量のケチャップと
混ぜて手軽に
「つまナポ」！

ゆでたマカロニをカゴメ「トマトガーリックソース」1：同「トマトケチ
ャップ」3で調味し、ミニトマトとガーリックチップを添えて提供。谷
口社長によると、「フレッシュなトマトとニンニクを視覚的にも見せる
ことで、トマトガーリック味がいっそうリアルにおいしく感じられる」

まかろにナポさらだ
360円
（税込み）

　
昭
和
の
人
気
グ
ル
メ
、
ナ
ポ
リ
タ
ン
を
進
化
さ
せ
た
、
お
酒
に
合
う「
お
つ
ま

み
ナ
ポ
リ
タ
ン
＝
つ
ま
ナ
ポ
」に
要
注
目
だ
。
東
京
・
新
宿
歌
舞
伎
町
の「
立
呑

み
龍
馬
」で
も
、
カ
ゴ
メ「
ト
マ
ト
ガ
ー
リ
ッ
ク
ソ
ー
ス
」と
ト
マ
ト
ケ
チ
ャ
ッ
プ

を
合
わ
せ
た
つ
ま
ナ
ポ
を
含
む
、
３
品
の
新
メ
ニ
ュ
ー
を
３
月
か
ら
販
売
。
さ
ら

に
、
コ
ロ
ナ
禍
で
も
お
客
さ
ま
に
元
気
に
な
っ
て
も
ら
い
た
い
と
、
こ
の
3
品
の

「
G
o
T
o
セ
ッ
ト（
イ
タ
リ
ア
特
別
編
）」も
展
開
中
だ
。

スープは「トマトガーリックソ
ース」中さじ2にカゴメ「トマト
ジュース食塩無添加」100㎖で
調味。アクアパッツァをイメー
ジした。トマトガーリック＋魚
介のスープが具材によく絡み、
やみつきになる味わい

鱈とアサリの
ナポ煮込み

（バゲット付き）

ピーマンの肉詰め（緑）、オムレツ（白）、ミ
ニトマト（赤）でイタリア国旗を演出した、
陽気な串揚げ盛り合わせ。“ナポディップ”
は、「トマトガーリックソース」1：「トマト
ケチャップ」3のバランスで調味

イタリア三色旗揚げ
（ナポディップ付き）

立呑み龍馬 
新宿店
東京都新宿区歌舞伎町
1-17-13　J１ビル1階

藤澤祐太　店長

390円
（税込み）

390円
（税込み）

3品の「GoToセット（イタリア特別編）」を、「ナポ＝七六〇」の字面にちなんで760円（税込み）で販売！

ガ
ー
リ
ッ
ク
が
利
い
た

「
つ
ま
ナ
ポ
」が


